Nase maso

V0 nasej restauracii ponukame vyslovene argentinske — brazilske méaso.

Je vo vybornej kvalite, chudé a jemné. Tymto su naSe kvalitativne naroky v plnej mierke
splnené. V tomto Case sa chova v Argentine 55 milionov bykov na produkciu mésa. Chov
prebieha na nekoneénych pastvinach. Statok sa pasie na Upati And po&as celého roka. Vdiaka
comu je chov na prirodnej baze.

AKky steak je pre Vas najvhodnejsi :

English — Krvavy : Steak sa griluje len par mindat, zachovava si vSetky svoje prirodné Stavy.
Medium — Stredne prepeceny : Steak sa griluje dlhSie, no stale si zachovava svoje prirodné
stavy. V strede sa sfarbi doruzova a smerom k okraju dohneda.

Prepeceny — Steak po dlh§om grilovani, maso strati svoju charakteristick jasno ¢ervenu farbu
a sfarbi sa do hneda. Je menej $tavnaty.




